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PA TROFFELJAGT
| DANMARK

SE VIDEOEN AF EN
TROFFELJAGT MED
ASTI OG RUNE PA
L@GISMOSE.DK

Vinskribent
Signe Wulff

Normalt ville det pa denne tid af aret, i et magasin som dette, vaere oplagt at bringe
en reportage fra en troffeljagt i Norditalien eller Sydfrankrig.

Jeg havde da ogsa planlagt en tur, hvor jeg skulle besage mine
venner, der bor i naerheden af Mont Ventoux — og som bade
gar pa jagt efter vilde trafler, men som ogsa ejer en plantage
fuld af treffelpodede egetraeer. Men sadan skulle det ikke
veere i ar. Jeg kom ikke ud sammen med den eneboer-agtige
type, som passer mine venners plantage. De kalder ham for “le
sauvage” — pa dansk “den vilde”. Han bor alene med sin hund,
lever af afgreder fra sin kakkenhave og speeder sin folkepension
op med indteegter fra salg af trefler. Mit umiddelbare geet er,
at de penge er lige sa sorte som de underdiske, aromatiske
svampe.

MIT M@DE MED DEN DANSKE TROFFELJAGER

Ingen troffeltur i det sydeuropeeiske denne troffelszeson. Men
sa er det jo godt, at den danske natur ogsa er fuld af trafler.
Qg at man — hvis bare man kender en troffeljeeger med en
specialtreenet hund - kan g4 ud i skoven og finde dem. Hvad
udad tabes, skal indad vindes, husker | nok. Jeg medte trof-
feljzegeren Rune Richtendorff og hans hund, Asti, farste gang

i efterdret, hvor jeg fulgte med dem pa en tur rundt i Marselis-
borg-skoven ved Arhusbugten. Siden fulgte en troffel-udflugt
ved Fredensborg Slot, hvor makkerparretafandt trofler | '
Dronning Margrethes baghave. ‘ ‘ ‘
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De trafler, de finder, er sommertrofler — pa latin Tuber aestivum.
Aestivum betyder sommer, og navnet heenger sammen med, at
det er om sommeren, de forste sommertrofler modnes. Sadan
er det i hvert fald sydpa. Herhjemme er fundene endnu for f3
til, at man kan sige noget generelt om dem. Der er mange,

der rynker lidt pa naesen ad sommertraflen og siger, den ikke
smager af seerligt meget. Formentlig handler det om moden-
hed - eller mangel p4 samme. Men det gaelder for alle trofler.
Personligt har jeg brugt mange zrgerlige kroner pa sorte
vintertrafler, som ingen aroma eller smag havde, og hvor jeg

- dybest set bare endte med at betale utroligt mange penge for

lidt knas og kontrastfarve til min pastaret.

KVALITET | SARKLASSE ’

Der har til gengeeld veeret knald pa duften og smagen pa de som-
mertrofler, Asti og Rune har fundet, og som jeg ved flere lejligheder
har vaeret heldig at smage. Da jeg havde vaeret ude med dem i
Marselisborg-skovene, drog jeg hjem med et hermetisk lukket
sylteglas med trofler i og endte alligevel med et bagagerum, der
duftede i dagevis. Jeg har ogsa flere gange af en DAO-chauffor
faet overrakt en pakke fra Rune, der duftede s godt, at jeg

- beundrede buddet for ikke at vaere kort direkte hjem for at

lave sig en omelet med friskrevet troffel. Der er ingen grund

til at undervurdere de danske troflers kvalitet.
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